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Impreuna pentru performants

PAN ADAMI are ca principal obiectiv de activitate comercializarea
utilajelor de panificatie, patiserie, cofetarie. Echipa de vanzari este
alcdtuitd din ingineri tehnologi specializati in panificatie si produse
zaharoase, cu 0 experientd vastd in acest domeniu.

Colaborand cu PAN ADAMI veti castiga nu numai un partener de
incredere, dar si un sfatuitor pe termen lung, in ceea ce priveste
obtinerea de produse noi, organizarea productiei, consiliere in ale-
gerea utilajelor, restructurarea fluxului tehnologic, etc.

PAN ADAMI se ocupa cu producerea de dospitoare, accesorii si mo-
bilier din inox pentru brutdrii, patiserii si cofetdrii. Aceastd activitate
a luat nastere ca o completare a paletei noastre de oferte. Am vrut
sd dam posibilitatea Partenerilor s3 beneficieze de o gamad largs
de produse, cat mai accesibile, adaptata cerintelor si necesitatilor
fiecaruia.

Suportul tehnic oferit de PAN ADAMI prin echipa sa de tehnicieni
specializati in firmele producdtoare, asigurd punerea in functiune a
utilajelor, reglarea acestora la parametri de functionare, instruirea

personalului, lucrdri de interventie In garantie si post-garantie.

Astfel structurat, PAN ADAMI oferd partenerilor sdi servicii comple-
te, bine organizate si competente.

Corina si Martin Adami

e

Wwww.panadami.ro
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impreuns pentru performants

SILOZURI

e sisteme de stocare, transport
pneumatic si dozare

e celule de stocare interne
- din material textil
- din inox sau aluminiu

o celule de stocare exterioare
- din otel inox

e instalatie pentru obtinerea si
dozarea emulsiei de drojdie

e instalatie pentru obtinerea si
dozarea maielelor fluide

e instalatie pentru obtinerea si
dozarea solutiei de sare

e instalatie de dozare
microingrediente

AC
ustensle s accesori

ITALIA

ITALIA

e dozeazd apa la
temperatura doritd

e este prevdzut cu sonda de
temperaturd pentru semifabricat

e trei racorduri de apa:
retea, incalzita, refrigerata (optional)
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MALAXOARE ITALIA

LOGIUDICE FORNI
technologies by tradition

Capacitdti de malaxare intre 80-300

kg aluat

e Transmisie prin fulie intermediard
avand rolul de a prelua
socurile mecanice transmise
motorului(pornire/trecere de la
viteza 1 la viteza a 2-a)

e Malaxoarele sunt prevazute cu 1 sau
2 brate spirale

Malaxoarele pot fi: cuva fix3,

cuva rabatabil3 la nivel de masing
volumetricd si masa, cuva extractibila.
In cazul malaxoarelor care au cuva
extractibil3, linia de malaxare poate fi
completatd cu ELEVATOARE care se
aleg in functie de configuratia liniei
tehnologice.

MALAXOARE GERMANIA

W Werner & Pfleiderer

Industrial Bakery Technologies w

Capacitate aluat: 45-400 kg

Malaxoare cu:
- 1 brat spiral
- 2 brate spirale
- 2 brate sigma

Malaxoarele pot fi:
Cuva fix3, cuva rabatabild, cuva
extractibila

In cazul malaxoarelor care au cuva
extractibil3, linia de malaxare poate fi
completatd cu ELEVATOARE care se
aleg in functie de configuratia liniei
tehnologice.

Panificatie
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impreuns pentru performants

MALAXOARE

B MIXER

Capacitdti de malaxare intre 30-500
kg aluat

Bratele pot fi:

e 1 brat spiral

e 2 brate spirale

e 2 brate sigma

e Brate tufante

e Brat tip furca
Malaxoarele pot fi: cuva fixa, cuva ra-
batabild la nivel de masing volumetrica
si la nivel de masd, cuva extractibila.
In cazul malaxoarelor care au cuva
extractibil3, linia de malaxare poate fi
completatd cu ELEVATOARE care se
aleg in functie de configuratia liniei
tehnologice.

MALAXOARE

Capacitdti de malaxare intre: 60-300kg

aluat

o Malaxoarele pot fi: cuva fixd sau
cuva rabatabil3, 1a nivel de masina
volumetricd sau masa.

o Malaxoarele sunt prevazute cu un
brat spiral

AC
ustensle s accesori

ITALIA

ITALIA

N

MECNOSUD
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GRUP DE DIVIZARE SI MODELARE ALum

Recomandat pentru productivitati de
cca. 1.400 buc/ord

Gramaje prelucrate: 30 - 1.400 gr

Grupul de divizare este format din:

masind volumetrica de divizat,
masind de modelat rotund,
predospitor static sau dinamic
masind de modelat lung cu 3 cilindri

WwWw.patiser.ro

SPANIA

Masina de modelat lung

Predospitor

~ Panificatie

>
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Iimpreund pentru performant3 il
ustensle st accescru

GRUP DE MODELARE ALUAT

Recomandat pentru productivitati de — =
cca. 3600 buc/ora E —
Gramaje prelucrate: 50-2000 gr
Grupul de divizare este format din:
e Masind de modelat rotund,

e predospitor

e Masind de modelat lung cu 4 sau 6
cilindri de rulare, cu placa dreaptd
sau concava

SLOVENIA

>

o Panificatie
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GRUP DE DIVIZARE SI MODELARE ALUm

WwWw.patiser.ro

OLANDA

CW’ Haton

any
pough riendly O™P
o

-'W'- Werner & Pfleiderer

Industrial Bakery Technologies

Recomandat pentru productivitati
cuprinse intre 1500 si 9600 buc/h

Gramaje prelucrate : 50-2.800 gr
Grupul de divizare este format din:
e Masind volumetrica de divizat

o predospitor dinamic

e masind de modelat lung cu 2,4 sau 6
cilindri de rulare si placa dreapta sau
concava.

Optional: masina volumetricd de
divizat poate fi accesorizata cu un
VOLUMINATOR- dispozitiv pentru
reglarea presiunii hidraulice a
pistonului- pentru aluaturi cu capacitdti
de hidratare de pana la 75%.

>
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Iimpreund pentru performant3 il
ustensle st accescru

ITALIA

GRUP DE DIVIZARE PRIN LAMINARE SI MODELARE ROTUND‘

Masina de divizat

prin laminare si cantdrire
e Model: Gravi-Line-E

e Tehnologie ,Fara stres”
e Divizare prin laminare

e Pentru divizarea aluaturilor cu
capacitdti de hidratare mari, intre
60% si 85%

e Permite tehnologie bifazicd sau
trifazicd

e Se obtine un miez cu alveole mari
si neuniforme, specifice produselor
traditionale.

Masina de modelat rotund

o Imitd modelarea manuald

o Nu streseazd bucata de aluat
e (Gramaje: 200 g - 4000 g

e Productivitate: 2000 buc/h

Masina combinata de modelare
rotunda si lungd

e Este un echipament compact care se
preteazad in spatii restranse

e IMitd modelarea manuald, impact
mecanic restrans

e Modelarea rotunda se realizeaza
in partea superioard, ,bila” cade
automat in zona de modelare lungd

e Gramaje: 200 g - 4000 g
e Productivitate: 1800 buc/h
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DOSPITOARE PAN ADAMI

" ADAMI'

impreuna pentru performants

e Sisteme de protectie ale peretilor,
in interiorul dospitorului

o Instalatii de climatizare
(temperaturd, umiditate), in functie
de volumul camerei

e Instalatii de distribuire uniforma a
caldurii si umiditatii.

e Usi dininox cu hublouri de
vizualizare

e Panou de comanda si control
electromecanic

e Structura dospitorului din inox

Dospitoarele se pot personaliza in

functie de spatiul si necesitatile

beneficiarului

COSURI DOSPIRE

o Material ratan

e Cosurile pot fi
personalizate la
cererea clientului

WwWw.patiser.ro

ROMANIA
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impreuns pentru performants G
ustensle s accescru

CUPTOARE MATADOR

GERMANIA

‘W’ Werner & Pfleiderer

Industrial Bakery Technologies

Cuptoarele pot fi:

e Ciclotermice

e electrice”

o Distributie rapida si uniformad a
aburului in camera de coacere

e Vetre speciale de tip ,rocd
vulcanicd”

e Panou de comandad digital cu
memorare de programe de coacere

e Posibilitatea de setare, de
temperaturi diferite in timpul unei
coaceri (curbe de temperaturd)

e Pentru cuptoarele ciclotermice,
injectorul poate fi pozitionat in
partea frontala sau in partea din
spate a cuptorului

e Asigura distributia uniforma si
completd a aerului cald, inclusiv in
zona frontald a cuptorului

SISTEME DE INCARCARE SI DESCARCARE, AUTO!/ GERMANIA /ITALIA

Se preteazd pentru productii medii sau mari

>

Panificatie
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Sistem de incarcare /descarcare
semiautomat:

e descadrcarea produsului dospit, de
pe carucior pe pilotul de incarcare,
se realizeazd manual, panacod cu
panacod, de cdtre 2 operatori;

e incdrcarea cuptorului cu ajutorul
pilotului de incarcare se realizeaza
automat camera cu camerg;

Sistem de incarcare/descarcare
automata:

e descadrcarea produsului dospit, de
pe carucior pe pilotul de incarcare,
se realizeazd automat, panacod cu
panacod;

e incdrcarea cuptorului cu ajutorul
pilotului de incdrcare se realizeaza
automat camerd cu camersg;
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SISTEME DE INCARCARE SI DESCARCARE AUTOMATE/SEMU‘TE SPANIA

Incarcarea se realizeaza cu ajutorul unui carucior cu benzi transportoare suprapuse
care incarca/descarca cuptorul in sistem automat sau semiautomat

ITALIA

LOGIUDICE FORNI
technologies by tradition

Prevdzut cu tuburi anulare dublu
transversale care incdlzesc atat partea
superioard cat si cea inferioarad a fie-
cdrei camere, rezultatul fiind o coacere
exceptionald

- are un comportament asemanadtor
cuptoarelor traditionale ,de pamant

- consum redus de combustibil, care
poate fi: gazos, lichid sau solid.

"
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Iimpreund pentru performant3 il
ustensle st accescru

CUPTOARE ELECTRICE ‘ ITALIA

e garanteazd o coacere uniformad: o Inlocuirea rezistentelor
controlul independent al temperatu- se realizeazd prin partea LOGIUDICE FORNI
rii de coacere, pe fiecare camerd frontald a cuptorului tachrolagias By tradition

e prevazut cu panou digital de opera-
re, permite controlul 3 panad la 99 de
programe de coacere

FELIATOARE

e Productivitate de la 200 buc/h la
1000 buc/h

o Cutit de otel-inox cu miscare de
dute-vino

& vovane

SISTEME DE FELIERE-AMBALARE

e Productivitate de la 1200 buc/h
la 3600 buc/h

o Cutite circulare de tdiere

e Sisteme de ambalare automate
pe sistem clips
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MALAXOR CUVA FIXA

N

MECNOSUD

Capacitati: 5 -100 kg aluat

o disponibil in variantele cu motor
monofazic / trifazic sau motor
trifazic cu 2 viteze.

e motoarele si transmisia sunt
proiectate pentru a putea prelucra
Ccu usurintd cele mai consistente
tipuri de aluat

e posibilitate de ridicare a capului de
malaxare si de extractie a cuvei

I==1==1nnl

e ideald pentru patiseriile cu capacitati
mici de productie

e gramaje : 30-800 g

e numdrul de diviziuni este variabil,

in functie de greutatea bucdtilor de
aluat portionate

e actionare manuald, semiautomata,

automata
e poate fi prevazutd si cu cap de ’P _

modelare rotunda: dupa portionare
bucatile sunt in mod automat
modelate rotund

Se obtin:

e produse rotunde simple/stantate/
plate, cu sau fard seminte

e minibaghete cu sau fard seminte
e Cornuri
e chifle hamburgeri

‘W’ Werner & Pfleiderer

Industrial Bakery Technologies

iserie
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impreuna pentru performants AC
ustensle s accesori

MASINA DE TURAT

Masind automata de turat

e este indispensabild in laboratoarele
de patiserie de capacitate micd sau
medie

e are cilindri cromati si benzi
transportoare plastifiate

e se pot atasa dispozitive pentru
taierea in diferite forme: triunghi,
dreptunghi, rotund, etc

e actionare semiautomatd, automatd

Masina semiautomata
e CU brate de la 1000 mm - 2000 mm )

de turat

MASINA DE RULAT

/AT

e Ideala pentru obtinerea de
cornuri, fitile, baghete, etc

o Este prevazutd cu: masd de
alimentare, doi cilindri cromati,
panze de rulare si masa de preluare
semifabricat

e este posibil s3 se ruleze bucédti de
aluat de la 30g pana Ia 750q.

o MODEL: FORM 500/600

e se pot obtine atat grisine cat si fitile pentru
covrigi

e productivitate: 50 kg/ord

o diametru fitile: 5-27 mm

o tdierea fitilelor la lungimea doritd (maxim 50
cm) se realizeazd automat

o cilindrii rifluiti se inlocuiesc foarte usor
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LINIE AUTOMATA PATISERIE ITALIA

e datoritd numarului mare de
accesorii, se poate obtine o
gama3 variatd de produse simple
sau cu umpluturi, in diverse
forme: croissante, strudele, rulouri,
foietaje n forma triunghiulara sau
patratd, blaturi de pizza, cozonac,
covrigi, etc.

ELVETIA

iserie

Pat
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impreuns pentru performants
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ustensle s accesori

MIXER PLANETAR ‘ ITALIA

e (Capacitate cuva 10, 20, 40, 60, 80,
120 L

e Are trei sau patru viteze si variator
de viteza electronic

o Dotare standard: brat paleta, brat
spirald si brat “colivie”

e (Capacitate cuva 30-200L
e produse obtinute: creme fierte,
jeleuri, marmelads, zahar invertit,
ciocolatd “de casd” filling-uri,
fluidizare compound
e CUVa are manta dublg, prin care
circuld ulei termic
e temperatura de lucru
ajunge pana la 170°C
e este prevazut cu: o
paletd de omogenizare cu
doud viteze, temporizator,
termostat si robinet pentru
evacuarea semifabricatului

ECHIPAMENT PENTRU OBTINEREA RULOURILOR ‘ ITALIA

Konomac

Masina se poate personaliza in
functie de tipul de canale folosit.

Dimensiunea canalelor
10/12/14/16/18/20

e Lungime minimad - 90 cm

e Lungime maximad - 155 mm

Tubul poate fiinchis la un capdt
sau deschis la ambele capete.
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MASINA PENTRU OBTINEREA FURSEC_ ITALIA

Se produc intr-o gama variatd

de modele, incepand de la

capacitadti mici de productie,

pana la cca. 400 kg/8 ore

e 0 gamad foarte largd de duze
si forme de turnare care
permit crearea a numeroase
forme si dimensiuni

e Panoul de control cu ecran
tactil fiind intuitiv, functional
si foarte usor de utilizat

e Se pot obtine fursecuri,
bezele, foi pandispan, eclere,
mMacarons.

e Ideald pentru obtinerea
biscuitilor semiglutenosi si
semizaharosi

e Productivitate maximad de
360 kg/h

e Incdrcare automats a tavilor

e Depozitare automatd a
biscuitilor in tava

e Tamburii pot avea modele
personalizate

Se preteazd pentru produse

artizanale cu adaosuri de

seminte, tarate etc.

PAJOVANI

MMNC

food processing equipment

Unul dintre cele mai complexe

echipamente, prevazut cu 3 sau

4 tremii in vederea obtinerii

fursecurilor:

o In trei sau patru culori

e Cu unul sau dousa fillinguri

o In diferite forme si combinatii

e Se poate lucra discontinuu, cu
coacere pe cuptoare rotative
sau continuu, pe cuptoare tunel

ITALIA

arie
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ECHIPAMENTE PENTRU COFETARIE ‘ ITALIA

De 17 ani echipa Pan Adami este mereu in actiune
si vrem sd ardtam acest lucru si prin noul magazin online Patiser.ro.

Oferim o gama larga de accesorii si echipamente
de patiserie, cofetdrie, brutdrie, gelaterie, ciocolaterie.

Patiser.ro completeazad activitatile desfasurate, ducand brandul
Pan Adami in universul dulce al pasiunii si al artei.

Echipament pentru injectarea
umpluturilor, dupa coacere

CIOCOSPRAY - echipament BAGNE MARIE - fluidizare
pentru pulverizarea ciocolatei pe compound si grdsimi
suprafata produselor coapte e Capacitdti 3-15L

Masind pentru temperat ciocolata
- capacitate 5,5 kg

SPRAYGEL

- echipament
pentru pulverizare
gel pe suprafata
produselor coapte

Masind pentru obtinerea tartelor
forme la alegere
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ACCESORII SI USTENSILE ITALIA/GERMANIA

Toate accesoriile care se folosesc
in cofetdrie, patiserie, ciocolaterie,
brutdrie.

ACCESORII SILICON ITALIA/GERMANIA

TAVI ITALIA/GERMANIA

Patiserie / Cofetarie

N
-
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Optional variator pentru reglarea
fluxului de aer cald

Dospitoarele aferente acestor cuptoare
sunt electrice si au o capacitate dubld
fatd de cea a cuptoarelor. Pe aceste
dospitoare sunt pozitionate cuptoarele,
formand un ansamblu.

" ADAMI'

Iimpreund pentru performant3 il
ustensle st accescru

CUPTOR ROTATIV ‘ GERMANIA

Dimensiuni tdvi de coacere:
60 X 80 CM; 60 X 100 CM W Werner & Pfleiderer
Sistemul de vaporizare tip “cascads” Industrial Bakery Technologies
asigura un volum constant de abur
in timpul coacerilor consecutive;

Posibilitatea reglarii fluxului de

aer cald, important la coacerea
produselor nedospite de tip
fursecuri, biscuiti, grisine care
necesitd un flux de aer majorat,
precum si a produselor din aluaturi
dospite care necesitd un flux de aer
redus.

Panou de comanda digital cu
memorare de programe de coacere
Posibilitatea de setare, de

temperaturi diferite in timpul unei
coaceri (curbe de temperatura)

ol

ol 5 S5 =

CUPTOR ROTATIV

LOGIUDICE FORNI
technologies by tradition

Dimensiuni tavi de coacere: 60x40
cm; 60x80 ¢M; 80X100 CM; 80X120
cm

ITALIA

Generatorul de abur se afla in
contact direct cu camera de
combustie a cuptorului, asigurand un
debit de abur constant.

Panoul de comanda electromecanic/
digital permite setarea a 99 de
programe de coacere.

CUPTOR CONVECTIE

ITALIA

Panou de comandd digital/
electromecanic

Doud turbine de ventilatie

Umidificator reglabil

Pot fi electrice sau pe gaz
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LINII PENTRU GLAZURARE/CIOCOLATERIE/BOMBONERIE ‘ ITALIA

e Masind de glazurat si decorat cu
compound, respectiv glazurd de
zahar, are 3 dispozitive de glazurare:

s

zig-zag, “talpa” si acoperire totald
e (Capacitate cuvad: 25-55 kg

e Pentru tunelul de uscare compound,
temperatura de lucru este de Ia -8 Ia
15°C

e Pentru tunelul de uscare glazurd
zahdr, temperatura maxima este de
70°C

e Atat tunelul pentru compound
cat si cel pentru glazurd zahar au
ventilatie fortata si sisteme de
evacuare a umiditatii din interiorul
acestora, asigurand astfel o uscare
totald, permitand ambalarea directd
a produsului

e Viteza benzii reglabila:
0.55-1.6 m/minut

arie

v

Patiserie / Cofet
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MASINI PENTRU SPALARE ‘ ITALIA

M(ROMO

EXCELLENCE IN DISHWASHING

Masinile de spdlat pot fi de tip:

e tunel, pentru productii mari;

e vertical, pentru productii mici si medii.

Se preteaza pentru spalarea navetelor, tavilor,
tacamurilor etc.

ITALIA

o (Capacitati de productie de Ia 10 kg/ord la
500 kg/ord

o Instalatii complete pentru obtinerea
ciocolatei incepand de la boaba de cacao
pana la produsul finit

e Potrivit pentru obtinerea
de creme pasteurizate, geluri,
dulceturi dar siinghetatd si
sorbet

PASTEURIZATOARE ‘ ITALIA
.« TS

e Capacitdti intre 2L si 14L

e Productivitate: max 40 kg/h

e In doar doua ore poate
produce pana la 6 tipuri de
creme diferite

Patiserie / Cofetarie

de patiserie, cofetarie si gastronomie

,a Echipament multifunctional dedicat sectoarelor

N
D
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INGHETATA SOFT SI ARTIZANALA ITALIA

ECHIPAMENTE INGHETATA SOFT

- concepute pentru obtinerea
inghetatei soft siiaurt

- Productivitate: pand Ia 1120 kg/h

- Capacitatea tancului: 18 L

ECHIPAMENTE iNGHE]’ATA ARTIZANAL

- Gama completd de echipamente
pentru obtinerea inghetatei
artizanald

- De la capacitati mici pe echipamente
individuale, pana la capacitati mari
pe echipamente individuale si
anume: pasteurizatoare, freezere
verticale si orizontale

sonsatitatng
PERCLLL Ly e 'y

Echipament multifunctional de
pasteurizat si freezerat cu capacitdti
intre 10-95 Kg/h

Freezer vertical cu productivitate pana Pasteurizatoare pentru obtinerea de
la 50 kg/h. Potrivit pentru obtinerea creme, dar si inghetatd
inghetatei artizanale.

Gelaterie

N
(9]
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VITRINE FRIGORIFICE ITALIA/TURCIA

v
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) e Personalizare in functie de spatiu si stil din gama vitrinelor
= cu linii curbe sau drepte

[

.E e Adaptarea culorilor dupa paleta RAL sau furnir, Ia legerea

clientului
e Vitrine combinate gelaterie-cofetdrie

N
()}
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ECHIPAMENTE FRIGORIFICE - ITALIA

Echipamente refrigerare si congelare

I ITE——
==
U U U U
Dulap refrigerare de la Dulap refrigerare de la -2°+8° C
-2°+8° C / congelare -15°- / congelare -15°-28° C cu doud
28° Ccu o usd usi

Echipamente soc termic

Dulap soc termic 5-15 tavi, Dulap soc termic 1-2 caru-
-35%-40° C cioare, -35°-40° C

Techomac
= =

1 — -

mERE
|

ﬂtl""'_""'l _—— 7 7

Dulap modular refrigerare de la
-2°+8° C/congelare -15°-28°C,
dela 213 8 usi

Masa de lucru cu refrigerare cu
2 si 3 usi

Camera soc termic, tip tunel
maxim 8 carucioare, -350-
400C

Echipamente frigorifice

N
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GERMANIA

W Kemper

Sistem de malaxare compus din
(exemplu)

e 2 x malaxor spiral dublu “PM 75/
150 D” cu descdrcare in partea de jos

e 1 X unitate transportoare

e 1x casetd de distributie pentru
sistemul de malaxare a aluatului

Optional
o Control multifazic pentru actionarea
bratului spiral si cuvei

e Contor rotatii
e Rdcire CO2

e Conexiune Ia cutia de distributie
centrald

e Sistem de madsurare a energiei
o Controlul sarjei

SISTEME INDUSTRIALE DE MALAXARE

W Werner & Pfleiderer

Industrial Bakery Technologies

SISTEME INDUSTRIALE PENTRU PRELUCRAREA ALUATULUI ‘ GERMANIA

W Werner & Pfleiderer

Industrial Bakery Technologies Linii industriale cu capacitati

de productie de panad la 9.600

, buc/ora.
W Haton

1y CC mpany
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SISTEME INDUSTRIALE PENTRU DOSPIRE SI-COACERE ‘ GERMANIA

EW: Werner & Pfleiderer

H Industrial Bakery Technologies
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ECHIPAMENTE PENTRU COFETARIE INDUSTRIALA

i

Grupul COMAS realizeaza proiecte
industriale personalizate in functie de
cererea beneficiarilor

Solutiile pe care le oferd grupul
COMAS sunt in domeniul:

e Sistemelor de dozare, injectie
(sisteme pentru umplerea eclerelor,
minieclerelor, produselor obtinute
din aluaturi aerate, etc.)

o Sisteme de dozare biscuiti zaharosi
e Liniilor pentru obtinerea tartelor.

o Liniilor pentru obtinerea prajiturilor si
torturilor.

e Liniilor pentru umplerea biscuitilor
de tip sandwich

/L
ustensile i Gecescil

ITALIA

LRI IM!JMIM
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ECHIPAMENTE INDUSTRIALE PENTRU OBTINEREA SEMIFABR‘ AERATE ITALIA

Y
TONELLI
Bl
food technologies

e Mixere planetare sub presiune

e Linii industriale pentru obtinerea
pandispanului si a produselor
derivate: ruladd, prajituri in
straturi, etc.

o Instalatii pentru obtinerea
cremelor

e Instalatii pentru obtinerea
semifabricatului de ecler

e Alte instalatii pentru obtinerea

preparatelor gastro

LINII COMPLETE PENTRU GLAZURARE / DECORARE ITALIA

SOLUTII DE ULTIMA GENERATIE PENTRU GLAZURARE/DECORARE :
CU CIOCOLATA SI GLAZURA DE ZAHAR ARICN
I - — -

ACESTE ECHIPAMENTE INGLOBEAZA UN DESIGN ERGONOMIC USOR DE IGIENIZAT, NECESITA
SI VIABIL, IN CONDITII MAXIME DE SIGURANTA SI CALITATE MENTENANTA MINIMA

Linii industriale

w
-
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ECHIPAMENTE INDUSTRIALE PENTRU PRODUSE OBTINUTE P‘INARE ITALIA

Linii industriale pentru produse de patiserie de tip croissant, strudel, etc.

Linii industriale
pentru obtinerea
toast-ului
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ROBOTI INDUSTRIALI PENTRU TAIEREA PRAJITURILOR CU SIS‘TRASONICE ITALIA

A ABRIGO

o Solutii integrate pentru linii
complete

e Tehnologie si solutii la cheie
pentru automatizare robotizata
de taiere cu ultrasunete pentru
produse alimentare.

ECHIPAMENTE PENTRU OBTINEREA COVRIGILOR ITALIA

e L3timea activd a benzii de lucru:
400, 600, 1000 MM

e Productivitate produs finit kg/ora:
80, 150, 300

e Pentru echipementele discontinue se
realizeazd o depozitare automatd pe
tavi a semifabricatului

e Echipamentele pot fi discontinue,
CU coacere pe cuptoare rotative sau
continue, cu coacere pe cuptoare
tunel

Linii industriale

w
w



v e

Paste fainoase

w
D

" ADAMI'

impreund pentru performanta A
ustensle st accescru

ITALIA

ECHIPAMENTE PENTRU OBTINEREA PASTELOR FAINOASE ‘

MASINI DE AMBALAT CU FOLIE TERMOCONTRACTIBILA ITALIA

e se executa intr-o gama larga de
modele, in functie de productivitate
si dimensiunea produselor

e recomandate pentru ambalarea pro-
duselor de dimensiuni mici si medii

e productivitate : incepand de la 200
buc/h la 3600 buc/h, in functie de
model

Echipamente pentru baxare

e Sunt realizate intr-o
gama larga de modele, in
functie de dimensiunile de
baxare, semiautomate sau
automate
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e Foloseste materiale de ambalare
termosudabile: de tip polipropilena,
coextrudare, laminate, cati si mate-
riale pentru sudarea la rece

e Pot fi accesorizate cu folocelule,
datiere, sistem de imprimare cod
de bare, sistem de pulverizaer
alcool, sistem pentru atmosefera
modificata

e Accesoriile sistemele de alimentare
necesare sunt personalizate in
functie de natura produselor care
se doresc a fi ambalate.

Masina de ambalat orizontala
cu bacuri rotante

Masina de ambalat orizontala
cu bacuri translante

Masina de ambalat verticala prevazuta
cu cantarire de tip multi-head
sau canale vibrante

Sisteme ambalare

w
(V]
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PRODUCTIE PAN ADAMI ‘ ROMANIA

Echipament pentru obtinerea covrigilor

« Productivitate: 35-50 buc/min
o Putere electrica: 1,20 kW
« Alimentare 380V
« Dimensiuni:
2400 X 650 X 1600 mm(H)

BAI DE OPARIRE

Baie de oparire continua 4
« se executa in functie de productivitate si spatiu

« structura integrala inox

« banda tip plasa cu terminatii laterale din lant Gall
« agent de incalzire : Ulei de transfer termic

« izolatie pereti laterali: vata bazaltica

Baie de oparire discontinua

e Capacitate cuva: 4oL

« structura integrala inox

« putere electrica : 12kW

« izolatie pereti laterali: vata bazaltica
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PRODUCTIE PAN ADAMI ‘ ROMANIA

Linii de glazurare cu glazuri de zahar

Se executa personalizat, in functie de productivitate si spatiu;

Structura inox cu panouri laterale, termoizolante din inox ;

Linie formata din:

« Instalatie pentru obtinerea glazurii de zahar;

« Sistem rotativ de glazurare completa produs;

« 2 Z0ne de uscare formata din benzi suprapuse cu viteza
reglabila, imparita astfei :

« Z0Nna 1 -Ventilatie Aer cald : +50°C / +60°C;

e Z0N3a 2 - Ventilatie aer rece: 0°C/+4°C;

« Banda de preluare produs uscat;

Alte echipamente si accesorii PAN ADAMI

Panacoade

| 1 Carucior inox pentru Carucior inox pentru Carucior inox pentru
‘ panacoade cuptor rotativ racirea painii

- — - -

L

Masa de lucru

Lopata inox

Cerndtor Dospitor - vezi pag 11 Masa rotativa

1551.298

.. f 5 et r .-‘

E

Productie PAN ADAMI
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PIESE PAN ADAMI ROMANIA

P

S.C PAN ADAMI S.R.L, prin departamentul specializat, comerciali-
zeazd piese de schimb pentru toatd gama de utilaje din linia dvs.
de productie.

Punem la dispozitie piese de schimb atat pentru echipamentele
achizitionate de la Pan Adami, cat si pentru cele achizitionate de la
alti furnizori!

Departament tehnic (Piese/Service)
Director Tehnic

Dipl. Ing. Lucian Deaconu

Mob: (+4) 0728.218.627

e-Mail: piese@panadami.ro

web: www.panadami.ro

SERVICE PAN ADAMI ROMANIA

S.C PAN ADAMI S.R.L, prin departamentul specializat, cu un numar de 19 tehnicieni, este disponibil
24/24h; 7/7 zile si asigura:

- Constatare defecte; pamentelor dvs. asigurata de furnizarea pie-

- Reparatie utilaje; selor de schimb prin departamenul dedicat.

- Efectuare service/intretinere pentru echipa- « Instruire personal in vederea utilizarii corecte a
mentele achizitionate de la Pan Adami, cat si echipamentelor.
pentru cele achizitionate de Ia alti furnizori! - Garantia lucrarilor executate

+ Reusita de 100% a interventiilor asupra echi-
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NOTES

Reprezentant
PAN ADAMI:

Telefon:

E-mail:

www.patiser.ro

Date facturare: SC PAN ADAMI SRL
ADRESA: Str. Transilvaniei, Nr. 5, Loc. Cisnadie, Jud. Sibiu 555300
CUl: RO 15064495; NR. INREG.: J32/949/2002

RAIFFEISEN BANK SELIMBAR: RO23R7ZBR 0000 0600 1923 3527
BRD CISNADIE: RO28 BRDE 330 SV 069 4298 3300

ING BANK SIBIU: RO30 INGB 0000 9999 0569 4756

BANCA TRANSILVANIA CISNADIE: RO47 BTRL RON CRT 0201804401
BCR SIBIU: RO31 RNCB 0229 0360 4462 0001
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S.C. PAN ADAMI S.R.L.
str. Transilvaniei nr 5,
Cisnadie, jud Sibiu

tel: 0040 269 564 927
fax 0040 269 561319

e-mail: office@panadami.ro
web: www.panadami.ro

www.patiser.ro



